
Bagels & Pool- ein Blick hinter die Kulissen
Angebotstag:

Uhrzeit:
14:00 bis 18:00 Uhr

Beschreibung
Schaue einen Tag hinter die Kulissen des Bagels &
Pool am Aegidiimarkt 
 
Gewinne erste Einblicke in die vielseitige Welt der 
Gastronomie und wecke deine Leidenschaft für 
den Service. Erlebe den Weg von der Zubereitung 
der Speisen und Getränke über das Anrichten bis 
zum Servieren. Erfahre, was im Bagels & Pool 
anders ist als in anderen Gastronomien. Erfahre 
von unserem jungen Team mehr über das 
Arbeiten in unserer Lokalität. 
 
Als besonderes Highlight bieten wir Dir die 
Möglichkeit eines einzigartigen Tagesabschlusses: 
 
Du kannst 4 deiner Freunde ins Bagels & Pool 
einladen und zeigen, was du gelernt hast. 
 
Begrüße deine Freunde mit einem selbst gemixten
alkoholfreien Cocktail. Bei einer Partie Billard 
könnt Ihr Euch dann über die Erfahrungen des 
Tages austauschen. 
 
Wir freuen uns auf dich! 

Veranstaltungsort:
Aegidiimarkt 5
48143 Münster

Berufsfeld:
Dienstleistung

Anzahl Plätze gesamt:
3

Anzahl Plätze noch verfügbar:
3

Inhalt/e der Veranstaltung

Pool Hall
Hafenstraße 64
48153 Münster
DE 

Unternehmensdarstellung:
Die Pool Hall ist das größte Billard-
Center im Münsterland und besteht seit
2007. Auf mehr als 900 Quadratmetern
kann Billard oder Snooker gespielt, 
gedartet, gekickert oder gepokert 
werden. Zudem ist die Pool Hall Sky-
Sportsbar. Die Speisen- und 
Getränkekarte bietet einiges für den 
kleinen und großen Hunger oder den 
Durst zwischendurch. Mit einer 
trendigen Location und einem 
ausgefeiltem Konzept ist die Pool Hall 
ein gastronomisches Billard-Erlebnis für
verschiedenste Ansprüche. 
 
Im Jahr 2015 kam ein weiterer 
Standort dazu. Im Bagels & Pool am 
Aegidiimarkt in Münster wird nun 
Billard, Dart und Kicker gespielt. Im 
Style eines amerikanischen Diners kann
man hier leckere frisch belegte Bagels, 
Pizzen oder Flammkuchen genießen. 
 
Das Team der Billardgastronomien 
Münster besteht aus ca. 30 
Mitarbeiter/innen und bietet bis zu 4 
Ausbildungsplätze zur Fachkraft im 
Gastgewerbe. Die Grundlage der 
Ausbildung ist eine fundierte praktische
Ausbildung und die Unterstützung in 



- Informationen über das Unternehmen und über 
Berufe des Berufsfeldes
- Einblicke in Tätigkeitsfelder und das 
Anforderungsprofil
- Erkundung des Tätigkeitsortes und der 
Ausgestaltung der Arbeitsplätze
- Informationen über Praktika und 
Ausbildungsmöglichkeiten im Betrieb
- Übersicht über die Verdienst- und 
Aufstiegsmöglichkeiten in den Berufen der 
Branche
- Erste Erfahrungen in praktischen Übungen und 
einfachen Arbeitsproben

Zusatzinformationen
Es ist ein Gesundheitszeugnis erforderlich 

der schulischen Bildung. Wir schulen 
unsere Auszubildenden regelmäßig und
bieten nach der Ausbildung 
verschiedene 
Entwicklungsperspektiven. Unsere 
Auszubildenden werden von Anfang an 
in das Team integriert und fungieren als
vollwertiger Teil unseres Teams. 
Wichtig bei unseren Auszubildenden 
sind uns Engagement und Freude an 
der Arbeit - alles andere kann man 
lernen! 

Unternehmensgröße:
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